
 

 

 

 

 

Herzlich willkommen. 

 

 

Schwäbische Heimat, neu gedacht – mit einem Blick über den Tellerrand. 

 

Seit 2002 stehen wir in Asperg für ehrliche Küche, handwerklich gemacht und mit 

internationalen Einflüssen verfeinert. Klassiker bleiben, bekommen aber bei uns ihren 

eigenen Twist. 

 

Schön, dass Sie da sind – genießen Sie Ihren Aufenthalt! 

 

Wenn es Ihnen geschmeckt hat, freuen wir uns über Ihr Feedback –  

am liebsten persönlich oder online. 

 

Kristian und Maren Vico mit Team 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 
 

Kleiner gemischter Salat A, F          6.90 

 
 

Großer gemischter Salat A, F                     13.90 

 
 

Flädlesuppe A, C, D, E                          6.50 

Ehrlich. Schwäbisch. Gut. 

 
 

Antipasti Affair                       15.90 

Ein Stück Urlaub zum Teilen. 
Antipasti | Sardellen | Datteln im Speckmantel | Oliven  

Tomatenaufstrich | Salsiccia | Baguette B, C, 1 

 
 

Vitello Tonnato reloaded                         8.90 

Mailand trifft Mittelmeer – neu gedacht. 

Kalbfleisch | Thunfischcreme | Kapern | Zitrone D, E, F 
 

 

Garnele auf Weltreise           9.90 
Zwischen Avocado, Chili und Meeresbrise.                        

Gebratene Garnele | Guacamole | Mango-Chili-Salsa | Maischips B, 2  

 

 

Garten trifft Grill                       18.90 

Knackig. Saftig. Einfach gut. 

Salatvariation | gebratene Hähnchenstreifen | Hausdressing A, C, F 

 

             

   

 

 

 
 

 

 

 
 

  

 



 

 

 
Asperger Schnitzel                       21.50 

Ein Stück Asperg auf dem Teller. 

vom Schweinerücken | Kässpätzle | Rahmsauce | bunter Salat A, B, C, D, E, F 

 
 

Zwiebelrostbraten                       29.90 

Schwäbisch. Klassisch. Zeitlos. 
Roastbeef | hausgemachte Spätzle A, B, C, D, E 

 

 
Wiener Schnitzel                        26.90 

Goldgelb und knusprig gebacken. 

vom Kalb | Pommes frites | bunter Salat A, B, C, F 

 
 

Schnitzel Wiener Art                      19.90 

Unkompliziert gut. 
vom Schweinerücken | Pommes frites | bunter Salat A, B, C, F 

 

 

Schweizer Wurstsalat 

Vesper – und noch ein bisschen mehr.  

mit Brot A, B, C, D, 1, 4                                  12.90 

mit knusprigen Bratkartoffeln A, 1, 4                                15.50 
 

 

 
 

  



 

 

 
 

Tagliatelle Avocado                       15.90 

Ein Hauch Sommer: cremig und frisch. 
Kirschtomaten | geröstete Cashewkerne | Avocadosauce A, B, C, D 

 

 
Tagliatelle Balsamico                      16.90 

Mediterran, aromatisch, mit feiner Säure und toskanischer Note. 

Mediterranes Gemüse | Oliven A, B, C, D 

 
 

Rotes Thai Curry                       16.90 

Inspiriert von Bangkoks Streetfood, mit dezenter Schärfe. 100% pflanzlich. 
Gemüse | Süßkartoffeln | Kokosmilch | gerösteter Sesam | Jasminreis G 
(vegan) 

 

 

 

 

 
 

 

 
Tagliatelle Balsamico al Pollo                     19.90 

Al dente, saftig, mit feiner Säure und viel Balance. 

Gebratene Hähnchenstreifen | mediterranes Gemüse | Oliven A, B, C, D 

 

 

Gebratener Wolfsbarsch                      27.90 

Ein Hauch Provence - leicht, aromatisch und mit mediterraner Frische. 

Rosmarinkartoffeln | Ratatouille 

 

 
Gebratenes Lachsfilet                      29.90 

Zart gebraten, mit einem Kick Limette und knusprigen Patatas Bravas. 

Brava-Kartoffeln | geräucherte Paprika | Guacamole | Limette 2 

 

 

 

 
 



 

 

 
 

Checkpoint Cevape                       18.90 

Ein kroatisches Muss – Makarska Style. 
Cevapcici | Djuvecreis | Pommes frites | Ajvar | Zwiebeln 

 

 
Die große Grillrunde                      19.90 

Alles, was das Feuer hergibt. 

Cevapcici | Fleischspieß | Hacksteak | Djuvecreis | Pommes frites | Ajvar | Zwiebeln 

 
 

vico’s Burger                        18.90 

Kristians Handschrift. 
Dry Aged Beef Patty im Brioche Bun  

Irish Cheddar | Bacon | Rucola | Hausgemachte BBQ-Sauce | Pommes frites A, B, C, D, 1 

 
 

Big Kahuna Burger                       18.90 

Süß, rauchig – Kult. 

Dry Aged Beef Patty im Brioche Bun  
Karamellisierte Ananas | Irish Cheddar | Bacon | Salat | Tomate 

hausgemachte Smokey-BBQ-Sauce | Pommes frites A, B, C, D, 1 

 
 

Ranch Cut                        33.90 

Steakhouse-Qualität auf den Punkt gegrillt. 

Rindersteak | Rosmarinkartoffeln | Grillgemüse 

 

 

 

  



 

 

 
 

Pommes frites                          5.90 

Ketchup | Mayo A 
 

 

Spätzle mit Soß’                          6.90 
Rahm- A oder Bratensauce B, D 

 

 

Zwei Maultaschen                          6.90 
Bratensauce B, D 

 

 
Kinderschnitzel                       10.50 

Pommes frites oder Spätzle A, B, D 

 
 

Chicken Nuggets                       10.90 

Pommes frites A, B, D 

 
 

 

 
 

 

 

 

Crème Brûlée A, D                          5.90 

 

 
Tiramisu A, B, C, K                          6.90 

 

 

Kleiner hausgemachter Käsekuchen                       8.90 

mit Waldbeersorbet A, D 

 
 

Apfelküchle                           7.50 

Vanilleeis | Zimt | Zucker A, B, C, D 

 

 

 



 

 

 
Kleine Portion 

Alle Hauptgerichte sind auch als kleine Portion erhältlich.  

 

Extra Sauce 
Für jede zusätzlich bestellte Portion Rahm- oder Bratensauce berechnen wir 1.50 EUR 

 

Zusatzstoffe & Co. 
A = Laktose | B = Gluten | C= Weizen | D = Eier | E = Sellerie | F = Senf | G = Emulgator E435 |  

K = Koffein 

1 = konserviert | 2 = mit Antioxidationsmittel | 3 = mit Farbstoff | 4 = mit Phosphat |  
5 = geschwärzt | 6 = geschwefelt 
 

Salatdressing für zuhause 

Genießen Sie unser Salatdressing zuhause: in der wiederverschließbaren 500-ml-Flasche  

für nur 6.90 EUR 
 

Hotelzimmer 

Sie suchen eine Übernachtungsmöglichkeit in Asperg? Unser Hotel bietet Ihnen eine Auswahl 

an top-ausgestatteten Einzel-, Doppel- und Familienzimmern in ruhiger Lage. Sprechen Sie 
uns gerne an. 

 

Social Media 
Folgen Sie uns auf Instagram und Facebook. 
 
 vicosasperg 
 
 Vico’s Hotel & Restaurant 
 

#speisekarte #aktionen #gerichte #infos #highlights #events #neuekreationen #angebote 
#essen #trinken #saisonales #supportyourlocalrestaurant 

 

 
Feedback  

Wir freuen uns über eine Bewertung auf Google.  

Einfach den QR-Code scannen. 
 

 

 

 
 

vico‘s Hotel & Restaurant 

Gartenstraße 20 | 71679 Asperg 
Tel 07141 660314 | info@vicos-asperg.de | www.vicos-asperg.de 


